Zupa z kalarepy z jajkiem
w garnku zeliwnym

Sktadniki

e kalarepa z mlodymi lis¢mi
(3 szt.)

e masto20g

¢ 1 litr bulionu lub wywaru

e szczypta cukru

e odrobina octu

e 400 g kwasnej smietany 18%

e 50l

e pieprz

* 5jajek

Przygotowanie

1.Kalarepe obieramy i kroimy w kostke. Podsmazamy w
garnku zeliwnym na masle i dolewamy stopniowo
bulion. Kiedy kalarepa zmieknie, dolewamy calosc¢
bulionu i dusimy pod przykryciem.

2.Dodajemy smietane i mieszamy. Doprawiamy sola,
cukrem, pieprzem i odrobina octu do smaku.

3.Jajko rozbijamy na plycie OFYR, smazymy. Usmazone
kroimy na kawalki i wrzucamy do zupy z kalarepy. Zupa
powinna mie¢ kremowa konsystencje.




