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Misja, wizja
| obletnica

Chcemy docierac i inspirowac ludzi na catym

Swiecie, ktérzy chcg doswiadczy¢ przyjemnosci
pieczenia w piecu i dzieli¢ sie smakiem zycia ze
swoimi bliskimi.

N_/  Chcemy dostarczac profesjonalistom i amatorom
piekne, wydajne piece, dumnie wyprodukowane
we Wioszech, z dbatoscig o jakos¢, aby zapewnid
najlepsze wrazenia i satysfakcje.

* Sztuka i wykonanie bez zadnych kompromiséw!
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DESIGN | WYKONANIE

Designi
innowacja w
pojedynczym
plecu

Nasz design ,,made in Italy” jest wynikiem
nieustannych badan. Celem, ktory od lat przySwieca
naszemu dziatowi badawczo-rozwojowemu, jest
zapewnienie jak najlepszego wykonania, dzieki
ktéremu korzystanie z pieca staje sie wyjatkowym
doswiadczeniem.

Doskonate potgczenie formy i autentycznosci.

01 | Design i wykonanie

n
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DESIGN | WYKONANIE

Tradycja:
cegta ogniotrwata

Domowe piece Alfa opalane drewnem sg nadal budowane
przez wykwalifikowanych rzemieslnikéw specjalizujgcych
sie w pracy z cegtg ogniotrwatg.

01| Design i wykonanie | Tradycja

Sercem pieca Alfa jest ogniotrwata powierzchnia
pieczenia: autentyczne cegly ogniotrwate o wysokiej
gestosci, produkowane na miejscu w naszym
zaktadzie w Anagni.

Cegta ogniotrwata zapewnia doskonate pochtanianie
i utrzymywanie ciepta, ktore sg niezbedne do
osiggniecia odpowiedniej temperatury pieczenia ciasta

pizzy.

Cegta ogniotrwata Alfa umieszczona jest na 2-calowej
warstwie bazowej ze specjalnego autoklawizowanego
gazobetonu, ktéry poprawia izolacje i wydajnosé,
stabilizujgc temperature gérnej warstwy

ogniotrwatej.

13
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DESIGN | WYKONANIE

Innowacje:
stal chronigca przed
oghiem

Prawdziwa innowacja pieca Alfa jest sklepienie ze stali nierdzewnej
izolowane witéknem ceramicznym, ktére utrzymuje ciepto wewngatrz
komory pieczenia.

01| Design i wykonanie | Innowacje

Sprawnosc¢ cieplna jest absolutnie niezbedna

do utrzymania wysokiej temperatury. Dlatego
tez w kazdym piecu Alfa stosujemy izolacje z
wiokna ceramicznego pomiedzy wewnetrznymi i
zewnetrznymi Scianami.

Izolacja z wiékna ceramicznego zapewnia
niemal dwukrotnie wiekszg odpornosc
na ciepto (1.200 stopni w poréwnaniu z 750
stopniami) niz izolacja z wetny mineralnej
stosowana w innych piecach do pizzy.

Izolacja pozwala réwniez na szybsze
odzyskiwanie ciepta miedzy jedng pizza
a drugg i radykalnie obniza temperature
zewnetrznej Sciany pieca.

15
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DESIGN | WYKONANIE

Patent na system
kominowy

Ciepto spalin jest
odzyskiwane poprzez
SystemTM. Jest to system odprowadzania dymu, ktéry poprawia cyrkulacje regulacje przeptywu

Dziat badan i rozwoju Alfa Forni opatentowat w 2019 roku technologie Flue

A |
goracego powietrza wewnatrz komory pieczenia, zwiekszajgc wydajnosc powietrza.

cieplng pieca.

® Zanim nastgpi naturalny odptyw,

. o ) ) 5 gorace spaliny nadal ogrzewaja

Ta opatentowana konstrukcja sprawia, ze Alfa Forni wykorzystuje cate dostepne Przenosniki spalin. e— | sklepienie pieca i powierzchnie
ciepto, podczas gdy inni je traca. To kolejny powdd, dla ktérego Alfa pozwala pieczenia.

cieszyc€ sie pizzag w domu tak, jak w pizzerii.

Scianki nie przegrzewajg sie
dzieki podwéjnej warstwie
Plytki ogniotrwate o grubosci wiékien ceramicznych,

4 ) U e b Al ktore catkowicie izolujg piec.

przez wyspecjalizowanych Odpornos¢ do 1200°C.
rzemiesinikéw.

16 17
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DESIGN | WYKONANIE

ldealne potgczenie:
Technologia Forninox

- )

500° w 30 min. T

Plytki ogniotrwate
°

Innowacyjnos¢ technologii Forninox™ polega na
potaczeniu doskonatych wtasciwosci fizycznych
i termicznych stali z wtasciwosciami cegtly
ogniotrwatej, materiatu uzywanego do budowy
profesjonalnych piecow.

Konstrukcja stalowa zapewnia odpowiednig
odpornos¢ na naprezenia termiczne i mechaniczne
spowodowane wysokimi temperaturami
osigganymi przez piec.

Izolacja koputy za pomocg dwoch warstw

witokna ceramicznego pozwala na bardzo szybkie
podniesienie temperatury i utrzymanie jej przez
dtuzszy czas, stopniowe uwalnianie ciepta i

S : : ALLEGRO
osiggniecie optymalnego efektu pieczenia.

: |
Sklepe stali

nierdzewnej Kontrola

1 pizza temperatury
w jedna minute

18 19



Wioska jakos¢ i ewolucja
technologiczna
pojedynczym piecu!
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o z MADE IN ITALY

Sztuka wloskiej
kuchni.

Kazdy piec Alfa to w 100% wtoski produkt rzemiesiniczy o
miedzynarodowym designie.

Pragnienie ciggtego wprowadzania innowacji pozwolito nam
zawsze dostarczac najlepsze dostepne technologie, ktore
pomogg Ci gotowa, grillowac i piec szybko jak zawodowiec.

02 | Made in Italy

23
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MADE IN ITALY

Firma rodzinna

od 1977 roku

Kierowanie profesjonalnym zespotem
wymaga liderdw, ktorzy potrafig
przewodzi¢ i motywowac, ktérzy maja
jasna wizje przysztosci i przywigzanie do
tradycji: Marcello Ortuso i Rocco Lauro
sg zatozycielami Alfa Forni i duszg tej
wspaniatej firmy.

“Jestesmy dumni z tego, Ze jestesmy
Wtochami, i jestesmy dumni z tego,
Ze pracujemy z najlepszymi wtoskimi

rzemieslnikami!”

02 | Made in Italy | Rzemies$Inicy od 1977 roku

MADE IN ITALY

Rzemiesinicy
Z oghiem w
Srodku

Stowo “rzemiesInik” pochodzi od stowa
“sztuka”. Dlatego dzis, bardziej niz
kiedykolwiek, bycie rzemiesInikiem
oznacza potaczenie kreatywnosci

i umiejetnosci, energii i pasji, aby
witasnymi rekami stworzy¢ cos
wyjatkowego.

| to wtasnie z tych zrecznych rak rodza
sie we Wtoszech produkty Alfa: domowe

i profesjonalne piece na drewno i gaz,
ktore od ponad 40 lat cieszg sie
uznaniem na catym swiecie ze wzgledu
na swoj3a jakos¢.

25
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MADE IN ITALY

Nasze zasady
przewodnie

POSZUKIWANIE WARTOSCI
DLA KLIENTOW

Staramy sie przewidywac, rozumiec i
zaspokajac potrzeby i oczekiwania
naszych klientéw poprzez ciggty dialog,
dostarczajgc im wysoce uzyteczne
produkty.

UZYTECZNE INNOWACJE

Jako wtoska firma konkurujgca na rynku
Swiatowym, mamy predyspozycje do
innowacji opartych na tradycji, badaniach
projektowych, ciggtej modernizacji i dgzeniu
do ewolucji, ktére przynoszg korzysci
naszym klientom i ktére zamierzamy
kontynuowac.

PRZYWODZTWO

Ptynnie ksztattujemy nasze przywédztwo,
kierujac sie sitg i wytrwatoscig, opierajac
sie na wiasnym przyktadzie i skromnosci,
ufajac ludziom i promujgc ducha

pracy zespotowej, aby poma&c naszym
pracownikom w rozwoju.

02| Made in Italy | Nasze zasady przewodnie

DOCENIANIE LUDZI

Jako firma rodzinna dbamy o dobro naszych
pracownikow i ich rozwdj osobisty.
Promujemy szacunek we wzajemnych
relacjach i wierzymy w wartos¢ trwatych
zwigzkow z klientami, dostawcami i innymi
partnerami branzowymi.

ODPOWIEDZIALNOSC | UCZCIWOSC
Najwiecej uwagi poswiecamy bezpieczenstwu

W miejscu pracy oraz uczciwosci i rzetelnosci
w postepowaniu wtasnym, naszych partneréw
biznesowych i ogdtu spoteczenstwa.

ORIENTACJA DLUGOFALOWA

Po 44 latach od zatozenia firmy zmiana
pokoleniowa, polegajgca na objeciu
najwyzszych stanowisk przez drugie
pokolenie, gwarantuje ciggtos¢ i dtugofalowg
orientacje. Nasz harmonijny i prezny rozwoj
strategiczny opiera sie na ostroznosci i dobrej
kondycji finansowej.

27
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ALFA FORNI

Na poczatku
byt to piec.
Teraz jest
Alfa.

Pionierski charakter naszych korzeni, odpornosc¢ na
zmiany i miedzynarodowy charakter pozwolity nam
podgzac droga rozwoju.

Piece Alfa zostaly zaprojektowane i pomyslane jako
piece profesjonalne. Dzieki unikalnej i opatentowanej
konstrukcji, , nasze piece gwarantuja doskonatg
wydajnos¢ pieczenia dzieki zastosowaniu innowacyjnych
materiatow i technologii.

03 | Alfa Forni

29
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Wzornictwo Rodzinne

Aby okresli¢, kim jestesmy, chcemy zaczg¢ od absolutnej zasady, ktérg dla nas
jest jakos¢, ktorg daje ciggta innowacja, wybdr wytgcznie wtoskich materiatow i
dbatos¢ o szczegoty.

CLASSICO

Piece Alfa do uzytku domowego to produkty o wyjatkowym wzornictwie,

odpowiednie do klasycznych i nowoczesnych wnetrz, do ogroddéw i na tarasy.

INia

L

Linia MODERNO

FUTURO

INia

L

30 31
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Piece Alfa to najbardziej satysfakcjonujgce doswiadczenie w
gotowaniu na Swiezym powietrzu. Kazda cecha techniczna
piecow nierdzewnych Alfa zostata zaprojektowana tak, aby
utatwic Ci zycie. Poczawszy od szybkosci zaptonu i precyz;ji
pieczenia: szybko nagrzewajg sie do 500° i mogg upiec pizze
w 1 minute.

£ 00 XV S TR | EAS
0) VLS s "5"”‘—5?%‘
t f{?’:!ﬁ! “'\'l’"i‘ > {;_,ﬁx \
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ALFA FORNI

Linla MODERNO

Linia MODERNO zostata zaprojektowana w celu podkreslenia piekna
wzornictwa i osiggoéw pieca Alfa, przy jednoczesnym zachowaniu

charakterystycznych linii, ktére je wyrdzniajg. Idealne rozwigzanie dla tych, ktorzy

majg wielu przyjaciét, z ktérymi chcg dzieli¢ sie smakiem wtoskiej kuchni.

32
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LINIA MODERNO

Zmienia sie nazwa, ale nie istota.

One staje sie Nano.

34

03 | Alfa Forni | Linia MODERNO | Nano

Nano to przenosny piec do pizzy Alfa o kompaktowych
wymiarach, wazgcy zaledwie 50 kg i o niepowtarzalnym
wzornictwie Alfa.

Idealne rozwigzanie dla os6b, ktére chcag mieé przenosny
piec o wysokiej wydajnosci.

35
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Wzmocnione sklepienie
ze stali nierdzewnej z
podwdjng warstwg izolacji
z wtékna ceramicznego,
ktéra zapewnia doskonate
utrzymywanie temperatury
podczas pieczenia.

T

4 ptytki o grubosci prawie 3
cm umozliwiajg stopniowe
uwalnianie ciepta z powierzchni
grzewczej, co zapewnia
nienaganne pieczenie.

©

Prosta i bezposrednia
kontrola temperatury
za pomocg dotgczonego
pirometru.

¢y

./
x

Otwoér wylotowy pieca Nano
jest idealny, aby zapobiec
wydostawaniu sie ciepta z
komory pieczenia i umozliwic¢

wygodng obrébke pizzy wewnatrz

pieca.

03 |Alfa Forni | Linie MODERNO | Nano

Specyfikacje techniczne

105cm e

55cm \

® 192cm

B
-
*
*
o
o
-
o
o
.
.

73cm

73 cm

Kolory: * Tabela koloréw Alfa 5.102

Miedz

Wymiary zewnetrzne:
Gora: 73 x 55 x 105h cm

Gora + podstawa: 73 x 55 x 192h cm

Powierzchnia pieczenia:
60 x 40 cm

Paliwo:
Drewno lub gaz

Temperatura
maksymalna:

500°C

Pojemnos¢:
1 pizza | 1-2 kg bread

Liczba oso6b:
from 1to 10

Dostepne wersje:

A L]

37



“Wtoski piec dla
kazdego!“
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Ten piec ma ogniotrwatg powierzchnie pieczenia i

sklepienie ze stali nierdzewnej. Szybko osigga temperature
_ pieczenia i pozwala na biezgco kontrolowac proces pieczenia
LINIA MODERNO dzieki wygodnej szybie w drzwiczkach.

® Idealny piec opalany drewnem do pieczenia pizzy, chleba,

Piec opalany drewnem z ogniotrwatg

pieczeni, mies z grilla, potraw gotowanych w naczyniach,
deserow i wszystkiego, co uwielbiasz piec w tradycyjnym
piecu, z zachowaniem zdrowych i oryginalnych cech, ktére
moze zaoferowac tylko gotowanie w piecu opalanym

powierzchnia, lekki i tatwy w drewnem.

obstudze. Dzieki zestawowi nég

g S
z duzymi kotami mozna go tatwo '

przemieszcza¢ w dowolne miejsce.
Zestaw ndg jest dostepny w dwéch

wersjach: malowanej i ze stali
nierdzewne;j

40 41
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Sklepienie ze stali insulated
izolowane wtéknem
ceramicznym w celu
utrzymania ciepta wewnatrz
komory pieczenia.

T

Powierzchnia pieczenia
wykonana z wymiennych
ptytek ogniotrwatych
grubosci 3 cm.

Prosta i bezpos$rednia
kontrola temperatury
za pomocg dotgczonego
pirometru.

¢y

./
=

Drzwiczki sg wyposazone w
raczke z wygodnym uchwytem,
co umozliwia regulacje ciggu

i fatwe kontrolowanie ognia
wewnatrz pieca.

T8cm o

p 180 cm

03 | Alfa Forni | Linia MODERNO | Ciao

Specyfikacje techniczne

19 cm

Kolory: * Tabela koloréw Alfa 5.102

Srebrna szaros¢

Wymiary zewnetrzne:
GoOra: 91 x72x 118h cm

Gora + podstawa: 119 x 83 x 180h cm

Powierzchnia pieczenia:
70 x40 cm

Paliwo:
Drewno

Temperatura

maksymalna:
500°C

Pojemnos¢:
2 pizze | 2 kg chleb

Liczba oso6b:
od 8do 18

Dostepne wersje:

@
@ [\

) ‘@..
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Zabierz piec
wszedzie.
Prawdziwe
profesjonalne
pleczenie!
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Wreszcie Brio! Nowy piec gazowy na 2 pizze produkgji Alfa
Forni. Brio to piec, ktéry bardzo szybko sie nagrzewa,
gotowy do upieczenia pierwszej pizzy w zaledwie 30 minut.
LINIA MODERNO Dzieki zestawowi hybrydowemu mozna piec zaréwno na
P gazie, jak i na drewniel!

B rlo Piec Brio mozna postawi¢ na istniejgcym stole w ogrodzie,
zainstalowac na wtasnej, specjalnej podstawie lub potaczyc¢ z

podstawg wielofunkcyjng Alfa.
Niezwykly piec, ktérego szukates,

aby upiec prawdziwg pizze
neapolitanska!

46 47
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Stainless steel vault
insulated with ceramic fibre
to maintain the heat inside
the cooking chamber.

T

Cooking surface made of
interchangeable refractory
tiles 3 cm thick.

Simple and direct
temperature control with the
included pyrometer.

¢y

U/
=

The door has a handle with a
comfortable grip, allowing you
to adjust the draught and easily
control the fire inside the oven.

—_—

100 cm

100 cm

03 | Alfa Forni | Linia MODERNO | Brio

Specyfikacje techniczne

Kolory: *Tabela koloréw Alfa S.102

¢« €

Antyczna czerwienn Srebrna czern

Wymiary zewnetrzne:
Gora: 100 x 72 x 112h cm
Gora + podstawa: 100 x 72 x 200h cm

Powierzchnia pieczenia:
70x 50 cm

Paliwo:
HYBRID: Gaz lub drewno

Temperatura
maksymalna:

500°C

Pojemnos¢:
2/3 pizze | 2/3 kg chleb

Liczba oso6b:
from 1 to 20

Dostepne wersje:

A L]

a
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Zapewnij swoim
positkom na
swiezym powietrzu
odpowiednie Brio!
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LINIA MODERNO

Allegro

Naiwieksza powierzchnia
piecznia, ktéra spetni
oczekiwania najbardziej
wymagajacych.

03| Alfa Forni | Linia MODERNO | Allegro

Allegro to najwiekszy piec z serii Forninox produkgcji Alfa.
Jego wielkos¢ i parametry techniczne sprawiajg, ze jest on
podobny do pieca profesjonalnego. Zostat zaprojektowany
tak, aby zaspokoi¢ codzienne potrzeby rodziny, a takze duzej
liczby przyjaciot.

Dzieki pétprofesjonalnemu piecowi do pizzy Allegro sztuka

pieczenia na drewnie nie ma granic.

53
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Sklepienie ze stali
nierdzewnej izolowane
widknem ceramicznym w celu
utrzymania ciepta wewnatrz
komory pieczenia.

T

Powierzchnia do pieczenia
wykonana z wymiennych
ptytek ogniotrwatych.

Wyposazony w pirometr do
monitorowania temperatury
w komorze pieca.

€y

./
=

Podstawa Allegro jest czarna, z
duzymi, wysuwanymi pétkami
bocznymi, komorg grzewczg i
p6tkg na drewno.

54

149 cm ®

237 cm

T8 cm

03| Alfa Forni | Linia MODERNO | Allegro

Specyfikacje techniczne

Kolory: *Tabela koloréw Alfa S.102

Antyczna czerwien  Z6t¢

Wymiary zewnetrzne:
Gora: 118 x 102 x 149h cm
Gora + podstawa: 118 x 102 x 237h cm

Powierzchnia pieczenia:
100 x 70 cm

Paliwo:
Drewno

Temperatura
maksymalna:

500°C

Pojemnos¢:
4/5 pizz(e)|5 kg chleb

Liczba oso6b:
od 15 do 30

Dostepne wersje:

A @
=
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Potprofesjonalny piec,

‘\p”"

ktéry nie ma zadnych "“J‘“‘
ograniczen!
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ALFA FORNI

Linia CLASSICO

Linia CLASSICO produkcji Alfa to inteligentne potaczenie tradycyjnych linii i
innowacji technologicznych. Miekkie, ale wyszukane tuki, ktore upiekszg kazda
przestrzen. Piec rzemieslniczy idealny do eleganckich willi i ogroddw.

03 | Alfa Forni | Linia CLASSICO

Unikalna, opatentowana konstrukcja naszych piecéw
zapewnia komfortowe i eleganckie pieczenie, zaréwno
w kuchni na swiezym powietrzu, jak i w ogrodzie, dzieki
materiatom i technologiom zapewniajgcym doskonatg

odpornos¢ na wilgoc i skuteczng izolacje termiczna.

5 MINUTI

59



ALFA | Katalog produktéw | Piece do uzytku domowego

LINIA CLASSICO
5 Minuti

Nasz najlepiej sprzedajacy sie
piec do pizzy opalany drewnem.

Ma niewielkie wymiary.
Przygotowanie do pieczenia
zajmuje tvlko 5 minut.

| 5MINUTI

60

03 | Alfa Forni | Linia CLASSICO | 5 Minuti

5 Minuti to piec opalany drewnem przeznaczony na balkony,
tarasy i do ogrodéw. Praktyczne kotka utatwiajg jego
przemieszczanie.

Posiada ogniotrwatg gore i sklepienie ze stali nierdzewnej,
Posiada ogniotrwatg gére i sklepienie ze stali
nierdzewnej, ktéra jest wyzsza niz jej poprzedniczka, dzieki
czemu praca jest jeszcze bardziej komfortowa.
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Sklepienie wykonane w
catosci ze stali nierdzewnej
umozliwia osigganie wysokich
temperatur przy niewielkiej
ilosci drewna minut.

T

Powierzchnia pieczenia
wykonana z wymiennych
ptytek ogniotrwatych o
grubosci 3 cm.

G
Drewno mozna schludnie
przechowywac na pétce w

podstawie i uzywac go w razie
potrzeby.

€y

v
n

Gdy drzwiczki sg zamkniete,
ptomien jest stabszy, a

potrawy sg przyrzadzane przez
przewodzenie i konwekcje. Gdy
drzwiczki sg otwarte, ptomien
jest silniejszy, dzieki czemu
potrawy stajg sie przyrumienione
i chrupigce.

03 | Alfa Forni | Linia CLASSICO | 5 Minuti

Specyfikacje techniczne

Kolory: * Tabela koloréw Alfa 5.102

2cm o
—

Miedz

Wymiary zewnetrzne:
Gora: 82 x 74 x112h cm

Gora + podstawa: 82 x 74 x 200h cm

Powierzchnia pieczenia:
60 x 50 cm

Paliwo:
v, Drewno

Temperatura

maksymalna:
500°C

Pojemnosc:
200 cm 2 pizze | 2 kg chleb
Liczba oséb:

od 8do 18

e

.
o
&
e
.
¥
e
aa
e
e

Dostepne wersje:

|
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Gotowe w 5 minut!
Zrob wrazenie na
swoich znajomych!
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LINIA CLASSICO

4L Pizze

Piec ogrodowy opalany
drewnem zaprojektowany z
myslg o rodzinie.

|
f

=

§

1
11107

66

03 | Alfa Forni | Linia CLASSICO | &4 Pizze

Piec opalany drewnem 4 Pizze ma odpowiednig wielkos¢, aby
upiec 4 pizze w 90 sekund i 4 kg chleba na partie.

Piec opalany drewnem, ktéry mozna ustawi¢ réwniez na
balkonie lub tarasie.

Model wolnostojacy z wiasng podstawg jest wyposazony
w niezwykle uzyteczne pétki boczne ze stali nierdzewnej,
na ktoérych mozna umiesci¢ tace, sktadniki, naczynia do
pieczenia i wszystko inne, czego potrzebuje kucharz. Dzieki
zintegrowanemu uchwytowi na topatke do pizzy, narzedzia
niezbedne do pieczenia w piecu opalanym drewnem sg zawsze
pod reka.

AR 7 o
L FT

| Wi\ g
?ﬁgﬁiﬁmwﬁ#

-
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Sklepienie wykonane w
catosci ze stali nierdzewnej,
co umozliwia osigganie
wysokich temperatur przy
ograniczonym zuzyciu
drewna.

T

e 121cm .'_J

Powierzchnia pieczenia
wykonana jestz 3 cm,
wymiennych ptytek
ogniotrwatych, ktoére
optymalnie akumulujg ciepto

i przekazujg je do pieczonej
potrawy.

Piec jest wyposazony w
pirometr umozliwiajgcy
tatwe sprawdzenie Sredniej
temperatury w komorze

99 cm

pieczenia. . i
P N "
- i
N\
»

Model wolnostojgcy ma
przydatne poétki boczne ze stali
nierdzewnej oraz zintegrowany
uchwyt na topatke do pizzy, dzieki
czemu niezbedne narzedzia sg
zawsze pod reka.

155cm

217 cm

03 | Alfa Forni | Linia CLASSICO | &4 Pizze

Specyfikacje techniczne

Kolory: * Tabela koloréw Alfa 5.102

e

Miedz Diamentowa szaros$c

Wymiary zewnetrzne:
G6ra: 99 x 96 x 121h cm
Goéra + podstawa: 155 x 90 x 217h cm

Powierzchnia pieczenia:
80 x 60 cm

Paliwo:
Drewno

Temperatura

maksymalna:
500°C

Pojemnos¢:
4 pizze | 4 kg chleb

Liczba oso6b:
od 10 do 20

Dostepne wersje:

:

) ‘@..
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72

LINIA CLASSICO

Dolce
Vita

Najwiekszy gazowy piec w

ofercie Alfa, niezbedny w

kuchni na Swiezym powietrzu.

03 | Alfa Forni | Linia CLASSICO | Dolce Vita

Piec Dolce Vita Top to najwiekszy piec gazowy w ofercie
piec6w domowych, idealny do postawienia na stole lub
potce. Dzieki swojemu klasycznemu, ustalonemu stylowi i
podstawowym liniom harmonijnie pasuje do kazdej kuchni na
Swiezym powietrzu lub tarasu.

Ponadczasowe wzornictwo tego pieca gazowego sprawia, ze
spetnia on szeroki zakres potrzeb zwigzanych z pieczeniem.
Doskonate i pachnace okragte pizze, pizze z patelni, pieczone
miesa i ryby - te potrawy sprawig, ze chwile relaksu na Swiezym

powietrzu bedg zachwycajace.
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Wewnetrzna konstrukcja
jest wykonana ze stali
nierdzewnej 441, ktéra
doskonale nadaje sie do
odpornosci na wysokie
temperatury. Zewnetrzna
cze$¢ wykonana jest ze stali
304 Scotch Brite, materiatu
uzywanego rowniez w
profesjonalnych kuchniach.

T

Ogniotrwate ptytki
powierzchni pieczenia

sg w catosci wykonane

we wiasnym zakresie, sg
wymienne i akumuluja ciepto,
uwalniajac je do pieczonych
potraw.

Dzieki pirometrowi
dotgczonemu do pieca mozna
zawsze sprawdzi¢ Srednig
temperature w komorze
pieczenia.

¢y

./
PN

Duze szklane drzwiczki
umozliwiajg pieczenie nawet
wtedy, gdy drzwiczki sg
zamkniete, oraz monitorowanie
potrawy podczas pieczenia.

74

159 cm ¢

90cm

T5cm

Specyfikacje techniczne

Kolory: *Tabela koloréw Alfa S.102

Diamentowa szaros¢

Wymiary zewnetrzne:
Gora: 115x 90 x 159h cm

Powierzchnia pieczenia:
80 x 60 cm

Paliwo:
HYBRID: Gaz lub drewno

Temperatura

maksymalna:
500°C

Pojemnos¢:
4 pizze | 4 kg chleb

Liczba oso6b:
od 10 do 20

Dostepne wersje:

N
(& |

03 | Alfa Forni | Linia CLASSICO | Dolce Vita
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V4:]

ALFA FORNI

Linia FUTURO

Linia FUTURO produkcji Alfa zostata zaprojektowana specjalnie z mysla

o kuchniach na swiezym powietrzu. Wzornictwo, konstrukcja i front ze stali
nierdzewnej sprawiajg, ze idealnie komponuje sie z grillem lub innym sprzetem
kuchennym.

03 | Alfa Forni | Linia FUTURO

Ewolucja Alfa Forni polega na wzornictwie, innowacyjnosci
i wszechstronnosci piecow. Linia FUTURO umozliwia

wszystkie rodzaje pieczenia, a dzieki swojej pojemnosci jest

idealna dla catej rodziny, ktéra moze zjes¢ positek w krotkim
czasie.
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LINIA FUTURO S -

Stone
Oven

Zaprojektowany i wykonany

we Wioszech, z ponad
40-letnim doswiadczeniem w
bezposrednim pieczeniu.

80

03 | Alfa Forni | Linia FUTURO | Stone Oven

Gazowy piec Stone Oven jest wynikiem nowej

koncepcji Alfa Forni, ktéra taczy w sobie wzornictwo i
innowacyjnos¢ w catkowicie nowym tuku przednim ze
stali nierdzewnej. Dzieki zestawowi hybrydowemu mozna
przyrzadzac wszystko, od pizzy po mieso, warzywa i desery,
zaréwno na gazie, jak i na drewnie.

Piec Stone Oven utatwia organizowanie przyje¢ w domu.
Sklepienie ze stali nierdzewnej przyspiesza czas zaptonu
jak w zadnym innym piecu gazowym na rynku; jest gotowy
do pieczenia w zaledwie 30 minut!
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Front ze stali nierdzewnej
i duze szklane drzwiczki
umozliwiajg obserwacje
pieczonych potraw.

T

Powierzchnia pieczenia jest
w catosci wykonana w Alfa
Forni, z wykorzystaniem
naszego ponad 40-letniego
doswiadczenia “Made in Italy”,
zizolacjg o grubosci 8 cm.

Pirometr 0-500° mierzy
Srednig temperature w
komorze pieczenia.

<

O
n

Wyposazony w wygodne nozki,
ktére mozna regulowaé nawet

0 7 cm, piec Stone Oven to

piec do uzytku na Swiezym
powietrzu, w ktérym w ciggu
zaledwie 90 sekund mozna
upiec jednoczesnie dwie pizze o
Srednicy 28 cm.

123 cm ¢

03 | Alfa Forni | Linia FUTURO | Stone Oven

Specyfikacje techniczne

100 cm

Kolory: * Tabela koloréw Alfa 5.102

Miedz

Wymiary zewnetrzne:
Gora: 100 x 63,8 x 123h cm

Powierzchnia pieczenia:
70 x40 cm

Paliwo:
HYBRID: Gaz lub drewno

Temperatura
maksymalna:

500°C

Pojemnos¢:
4 pizze | 4 kg chleb

Liczba os6b:
od2do 18

Dostepne wersje:

@
= |
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Przysziosé pizzy
przyrzgdzanej tak,
jak w pizzerii!
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Linia MODERNO

Nano

Piec: 73 x 55 x 105h cm
Piec + podstawa: 73 x 55 x 192h cm

H e ®

Ciao

Piec: 91 x 72 x 118h cm
Piec + podstawa: 119 x 83 x 180h cm

& @

Srebrnoszary

Brio

Piec: 100 x 72 x 112h cm
Piec + podstawa: 100 x 72 x 200h cm

& e

czerwien czeri

03 | Alfa Forni | Podsumowanie

Allegro

Piec: 118 x 102 x 149h cm
Piec + podstawa: 118 x 102 x 237h cm

.
=
QD -
Antyczna Z6t¢
czerwien

Linia CLASSICO

86

5 Minuti

Piec: 82 x 74 x 112h cm
Piec + podstawa: 82 x 74 x 200h cm

S
QO )

L

Miedz

4 Pizze

Piec: 99 x 96 x 121h cm
Piec + podstawa: 155 x 90 x 217h cm

>0 @

Miedz Diamentowa szaro$¢

Dolce Vita

Piec: 115 x 90 x 159h cm

He @

Diamentowa szaro$¢

Linia FUTURO

Stone Oven

Piec: 100 x 63,8 x 123h cm

D & @

87



ALFA | Katalog produktow | Piece do uzytku domowego

88

AKCESORIA | DODATKI

Narzedzia

Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci pieca opalanego
drewnem, Alfa Forni przygotowata kompletny katalog
akcesoridw, ktére utatwiajg przygotowywanie i pieczenie
potraw, pozwalajac na serwowanie dan petnych smaku i
tradycji.

Akcesoria Alfa sprawig, ze zawsze bedziesz miat
odpowiednie narzedzia we wtasciwym czasie. Wszystkie
narzedzia wchodzgce w sktad zestawodw sg certyfikowane
do uzytku w kontakcie z zywnoscig i dobrane zgodnie z
najwyzszymi standardami jakosci.

04 | Akcesoria | dodatki

)
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Uchwyt na topatki

do pizzy. Wykonczenie ze stali

nierdzewnej 304
Scotch Brite, grubos¢
2mm.

.

Czarny uchwyt
aluminiowy.

Otwieracz do
butelek.

3 haki na akcesoria

ze stali nierdzewne;j.

’ ] =

!fi_"-_ﬁj_w**-“-‘ iR AV 4 profesjonalne kota,
: 2 z hamulcami.

Chron swoj piec za pomoca
pokrowcow Alfa!

ab

AKCESORIA | DODATKI

Podstawa
wielofunkcyjna

Wielofunkcyjna podstawa do pizzy, ktéra stuzy jako stacja do przygotowywania

pizzy oraz jako podstawa do piecéow gérnych ALFA. Dostepna w nastepujacych
wersjach: 100 cm - 130 cm - 160 cm. *Modele 130 i 160 cm zawierajg przegrode z
pokrywg cylindra i dwa otwory na parasole.

20
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ZGARNIACZ DO ZARU a LOPATKA DO BRUSH SZCZOTKA DO
Zgarniacz do zaru OBRACANIA CZYSZCZENIA
umozliwia zarzadzanie topatka do obracania jest Szczotka ma mosiezne witosie, dzieki
przestrzenig do gotowania. uzywana do obracania pizzy ktéremu czyszczenie powierzchni
Zaich pomocg mozna podczas pieczenia. ogniotrwatej jest skuteczniejsze i nie
bezpiecznie przenosic¢ powoduje zarysowan.
popiot, zar i

° LOPATA DO PIZZY e DREWNIANA DESKA e TERMOMETR LASEROWY
topata do wktadania DO KROJENIA Termometr na podczerwien
nieupieczonej pizzy do Drewniana deska do utatwia odczyt temperatury w
pieca, z otworami do krojenia wykonana z drewna kazdym punkcie powierzchni
pozbywania sie nadmiaru Swierkowego przeznaczonego pieczenia
maki. do kontaktu z zywnosciag

umozliwia podazanie za
rowkami w celu pokrojenia
pizzy na réwne czesci.

AKCESORIA | DODATKI

P P o REKAWICA o LOPATKI DO CHLEBA e NOZ DO PIZZY
KUCHENNA Asymetryczna topatka N6z do ciecia pizzy z
e S t a W I zza Io o Odporna na ciepto rekawica utatwiajgca chwytanie ergonomicznym uchwytem

z ciggtego wiokna, 100% chleba. i wyjmowanym stalowym
bawetnianej przedzy ostrzem.
bouclé.

Zestaw Pizzaiolo zawiera wszystkie narzedzia potrzebne do przygotowania i

rozwatkowania ciasta na pizze, jej pieczenia i serwowania. @ FARTUCH ALFA ° KSIAZKA KUCHARSKA @ POJEMNIK NA CIASTO
Dzieki fartuchowi ALFA Mnéstwo przepiséw dla DO PIZZY
wszyscy bedg wiedzieli, Twojego pieca opalanego Pojemnik zapewnia
ze to Ty jestes szefem drewnem. Opracowane odpowiednie warunki
kuchni. przez szefow kuchni powietrzne dla procesu

zespotu Alfa. wyrastania ciasta.
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AKCESORIA | DODATKI

Profesjonalny
zestaw fopatek

Nowe topatki do pizzy zaprojektowane przez Alfa sg wynikiem ponad rocznych
badan zespotu badawczo-rozwojowego: wszystkie topatki mozna odkrecic i w
razie potrzeby skreci¢ ze sobg za pomocg uniwersalnych przedtuzaczy, poczgwszy

od 95 cm az do zgdanej dtugosci.

04 | Akcesoria i dodatki | Profesjonalny zestaw topatek

ZGARNIACZ DO ZARU

Zgarniacz do zaru: wykonany ze stali
nierdzewnej, pozwala bezpiecznie
przenosi¢ popiét, zar i palace sie
drewno.

LOPATKA DO OBRACANIA
topatka do obracania: lekka,
wytrzymata i poreczna, stuzy
do obracania pizzy podczas
pieczenia.

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA
Szczotka do czyszczenia z
mosieznym wiosiem, ktére

utatwia czyszczenie powierzchni
ogniotrwatej, nie rysujac jej.

LOPATKA PERFOROWANA
topatka do wktadania
niegotowej pizzy do pieca, z
otworami umozliwiajacymi
wysypanie sie nadmiaru maki.

UCHWYTY |
PRZEDLUZACZE
Uchwyty rurkowe z
anodyzowanego aluminium
i rekojesci z duroplastu.

Stojak na topatki
Vela

Stojak na topatki Vela jest nie tylko wygodny i funkcjonalny, ale
takze ma wyrafinowany i innowacyjny ksztatt, ktéry doskonale
pasuje do wnetrza i otoczenia Twojego domu.
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AKCESORIA | DODATKI

BBQ 500

Dzieki akcesorium “BBQ 500", piec Alfa staje sie grillem o mocy i kontroli
umozliwiajgcej pieczenie przy uzyciu ptomienia i zaru, w temperaturze do
500°C, zaréwno w piecach gazowych, jak i opalanych drewnem. Dostepny w
nastepujgcych wersjach: 30 cm - 37 cm.

04 | Akcesoria i dodatki | BBQ500

Obrotowy ruszt: umozliwia
regulacje czasu pieczenia

i przenoszenie potraw za
pomocg prostego gestu.

®
Szczypce: do
przenoszenia zywnosci
podczas pieczenia.

Taca: dopasowana do wielkosci
rusztu, aby chroni¢ powierzchnie
pieczenia, idealna do wytapiania
nadmiaru ttuszczu podczas

pieczenia.
V4 Y 4
& zrod+ta
o ° :
ciepta!
0 Otwarty ptomien
0 o Gorgcy zar

e Koputa otaczajgca
° Goraca cegta
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98

STOJAK NA DREWNO: POKRYWA PALNIKA:
Zawiera komore spalania, Specjalna pokrywa na palnik
przepuszcza odpowiednig gazowy, ktéra zapobiega
ilos¢ powietrza do spalania uszkodzeniu instalacji

i utrzymuje powierzchnie gazowej podczas uzywania
paleniska w czystosci. pieca na drewno.

Stojak na drewno

AKCESORIA | DODATKI A I fa
Z es t aW Hyb ryd owy Zalety stosowania stojaka na drewno Alfa sg nastepujgce:

o Szybkiitatwy zapton ptomienia dzieki zwiekszonemu przeptywowi

powietrza pod drewnem.
Opatentowany zestaw Alfa Forni umozliwia uzywanie pieca gazowego na

drewno: przykryj palnik po lewej stronie specjalng pokrywg palnika, aby chroni¢
g0 przed sadzg i cieptem ptomienia, i uzyj ostony na drewno po prawej stronie,
aby utrzymac drewno z boku.

tatwe czyszczenie podczas uzytkowania pieca opalanego drewnem
Funkcjonalne i eleganckie wzornictwo, z perforowanym logo Alfa.
Wykonany z wysokiej jakosci stali.

Dostepny w wersji 37 lub 59 cm.
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INFORMACIJE TECHNICZNE

Indeks
Karty danych
technicznych

100

p 102 Tabela koloréw Alfa
Piece domowe

p 104 Karta danych technicznych
Nano

p 106 Karta danych technicznych
Ciao

p 108 Karta danych technicznych
Brio

p 110 Karta danych technicznych

Allegro

05 | Informacje techniczne

p 112 Karta danych technicznych
5 Minuti

p 14 Karta danych technicznych
4 Pizze

p 116 Karta danych technicznych
Dolce Vita

p 118 Karta danych technicznych
Stone Oven

p120 Tabela poréwnawcza
Piece Alfa w poréwnaniu

101
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INFORMACIE TECHNICZNE

Tabela kolorow
Piece domowe

000

Miedz Antyczna czerwien Diamentowa szaros¢

Srebrna szaros¢ 26k¢ Srebrna czern

102

05 | Informacje technicze | Tabela koloréw
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TTERISTICHE TECNICHE - TECHNIC

D & ®

DETAILS

Pasg
Waalgink

HMaterlall utilizzati
Used material

lamvera ferro. acciaio inox. fibra ceramica
iran sheal. staimiess steal. caramic frber

Ares plans forns
Owven Floor area

Tipo di refrattario
Tvoe of refractory

Tavella siica-alluminosa
Afewrrinag siicate bricks

Dirn, plane forno
Oven Hoar aim.

B0 x40 cm
2IGX 57

Combustiblle consigllato
Recommended fual

Ciocchi diam. Max S cm. potature
Max 1.8 In diam. fogs. Irimmings

Minuti per scaldare
Heating time {min}

10

Carica nominale
Rated charge

6.9 ka/h
152 Lbs R

N* pizze alla volta
Pizza capacity

Tiraggio minimo
Minimum flue draught

W Pa

Infernata ol pane
Bread capacity

1 kg
22 s

Flusse velurmetrics furml
Flue smokes mass Mow

5y 7afs

Temperabura massima
Max oven temparature

S500°C
TO00eF

Emissioni ©O al 13% O,
SO emission at 15% O,

0.31% 3843 mg, Mm®

Consumao medio
Avarage fuel consumption

258 kg'h
55 thssh

Temperatura fumi
Smoke temperature

98"
J4IF

104

05 | Informacje technicze | Nano

MISURE - DIMENSIONS

] =

}[

Comignolo

SML-03-0221
Chimney cap A L-03-022
Canna fumaria
T30 _S00_SAT
Chinway B —— =
S";ﬂ'“ G SSML-03-0224
1
Fiangia H SML-03-0220
Flange
Carter esterns . . .
LAC
Ex ! shall ] SCRT-03-0N33-RA
Terrmametre -
T retar J YTE3-135
Mattonl I0x20 em - x
Red bricks 30x20 em K RREAZDZ0
Gasbaton L OGASE-DI00
Piadini
T
Fast () ] SETRIE QA2
Logo Alfa (v1.0) N DI4PLAC-ALFA
Paletta -
Peel =] S5ML-02-0225
Paralegna
SML-03-0222
Wood hoider P

732 om 289.3 cm
288in N3in
465 cm 254 em
181 in M in
105 em 36.6 cm
413 in 144in
47.7 cm 641 cm
188 in 2532in
13 em 4.5 cm
51in 18 in
873 cm I8 3cm
22.5n 151in
IZ8cm 33cm
=N 13in
14.5em 4.9 om
56 in 19 in
300 em B2 em
Nain 3.2in
18.9 cm G4.4 cm
7.4 in 254 in
229 cm

3.5 im

DIMEMSIONE IMBALLD
PACKAGING

Larghazza Profondiftéa Alezza Faso

Width

FRem
28.2In

Dapth Hilght Walght

58 em 48 cm ST Kg
228 in 172 in 125.4 lbs
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CARATTERISTICHE TECNICHE - TECHNICAL DETAILS

Ciao

& @

Srebrna szaros¢

05 | Informacje technicze | Ciao

MISURE - DIMENSIONS
| N/

i

D
| —\ |
&
|| )
o
P
1 | ]
1 LN [
P A
4 N
| . o

Cven foor dim.

275 IS 7 in

Recommended fuel

Peso B5.5 kg Materiall utilizzati amiera ferro. acciawo inox. fibra ceramica
Weight 188 fhs LUised material iron sheel. stainless steel ceramic Nber
Area plane ferne 0.28 my Tipe di refrattarls Tavella silico-alluminose
Cven floor area IR Type of refractory Alurning silicale bricks
Dim. pians lorns TO x 40 om Combustibile conzigliate Ciacehi diam. Max 5 em. potature

Max 13 In diam, logs trimmings

Minuti per scaldare 5 Carica nominale 6.9 ka/h
Heating time {min) - Rated charge 152 Lbssh
N® pizze alla volta 5 Tiraggic minima 10 Pa
Pirza capacity Minimum fAue draught !
Infernata di pane 2 kg Flusse volumetrice fumi 577 afs
Bread capacity 4.4 fos Flue smokas mass flow !
Temperatura massima S00°C Emissionl COal 13% O, ;
1% 3A4 /H
Max oven temparatiire 100 €O emission at 13% O, ©.31% 3843 ma/Hm
Consume medis 2.5 kg/h Temparatura fumi 385°C
Average fuel consumption 5.5 ibs/h Smoke temperature F43F

cf:,‘:f'g:‘::p A SPZP_a1_024
c"g‘;;‘:]”::’i‘ B | Tnso_soo_sat
5"’3:;"" G S5ML_O1_0150
gﬂ:‘:: H SPZE_01_050
c;?:;’:::,:; | SCRT-O1-028-GRI
oy e | | SCRT-DNOZB-GLA
Jormametrs J ¥TB3-135
o I
Gasbeton L | cweass-psoo
F::d(rl‘u M PZP-01-0T0/T1
Lege Alla (v1.0) M | DapLAC-ALFA
D""';:I“" R SSML-01-048
Vasca camernn 5 SCMB-01-028

106

91.1 cmy 425 cm
35.5 in 16.7 in
63.5cm 297 cm
24.8in n7in
N7¥em 455 em
46.3 in 17.9in
B4l cm 69.9 cm
252 in 275in
15 cm 106 cm
59in 4.2in
53.6 cm 40 cm
210 im 15.7in
49.5 cm & ecm
19.3in 46in
204 cm NE&cm
79in 46in
38 em 856 cm
15in 33
222 cm T2 Icm
B.7in 28.1in
323 cm
127 in

CIMEMNSIO

E IMBALLD

PACKAGING

arghezza Profondifta | Altezza

Width Depth
7 cm FTem
38iin X0 in

Pezo

Height | Weight

TBeom | 395 Kg
I0.7in | 219 ibs
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CARATTERISTICHE TECNICHE - TECHNICAL DETAILS

=N

Antyczna Srebrna
czerwien czeri

05 | Informacje technicze | Brio

MISURE - DIMENSION

W0 em 4L8 em
394 in .5 in
F E1.2 em 206 em
239in 12 in
MG em S0 cm
429 in 19.7 in
S7T2cm BE. 4 cm
225 i 34 in
15 em 6.8 cm
5.9in 2.7 im
& S4.4 cm 32.3ecm
21.4 in 2006 i
485 cm I3cm
1849in L3 i
179 cm &lcm
6.9 In 24 0n
46.9 cm H3.B &m
18.5 in 4.2 0n
231 em TEQ em
91in 30.3 in
34.4 em
o 135in
DIMEMSIOME IMBALLO
PACKAGING
Larghezza Profondifta Altezza Paso
P N\\% I_{_ﬂ_,./-"’ Width Depth Haight Welight
e ——-.L— — 108 em Fem Gdem | 104.5 Kg
o 425 In 0.5 25 in 250 ibs
—

crizioms

Eread capacity

44 -866bs

GI0 S GI operation

Paso 90 kg Materiall utilizzatl amlera ferro. acclalo incx. fibra ceramica
Weight 158 [ Lisgd rmaterial fraey sheel starfess sfeel corarmic fiber
Area plana forne .35 m? Tipo di refrattaric Tavella sillico-alluminoso
Owvery Roor area I 77 Type of refractory Alurrvna sihcate bricks
Dim. piano farma TO % 50 em Combustibile contigliato Fas GPL (G30 /S G3)
Oven floar dim 275 x 197 in Recommended fuel LPG gas (G0 7 G5}
Minuti per 2caldars 30 'I::!h’.hﬁt"_‘lr B Gat 13+ GPL
Haating tme {min} Gas category
M*® pizza alla valta 3.3 Patenza nominale 15 kW
Pizza capacily Heat capacity TG55 Btu/h
Infornata di pana 2-3 kg Funzionamentcs a G30 / G311

X8 30 ) 37 mbar

Temperalura massima
Max oven temperature

500°C
1000°F

Consumao Massimo
Maximum consumolion

103 S LOF kg

Comignala -
ML-1-2a01
Chimney eap A SEML-1-940
Canna Tumaria = -
Chimney B TN30_500_SA
KIT GAS 15k'W c SALI-1-22035
Carter laterale gas o SCRT-3-2204
Side gas cover SB/RO
Manopola gas . [
Sas knob E DIAMANG-TOP
Generators elettrico .
EMELP
Eigctric generator F GENELFGORA
Cavo elettrico .
Etactrical cable F CAVO-AT
Sportells .

Daar G SEML-2-220N6
Flangia RO
Flangs H SML-2-22012

Carter asterng I SCRT-1-2203
External shell SB/RO
Termometro
T tar J ¥YTG3-135

HMattoni 50x20 cm ’
Red bricks 50520 em . RRAS029
Fibrablock DIGBLOK-5070
Piedini ’
Foat im4) M SETRE-MIOX20

Logo Alfa (v1.0)
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Katalog produktéw | Piece do uzytku domowego

CARATTERISTICHE TECNICHE - TECHNICAL DETAILS

Allegro
e ¢

Antyczna 264¢
czerwien

Peso 156 kg Materiali utilizzati larmiera ferre. acciain inox, fibra ceramica
Winight F4Fibs Used material iron sheel stainless steel ceramic fber
Area piano forno 0.7 mv Tipo di refrattario Tavella silico-alluminoso
Oven floor area AT Tvpe of refractory Aluming silicate bricks
Dim, piano forno 100 x 70 cm Combustibile consigliato Ciocchi diam. Max § cm. potature
Qwven Moor dim. 393k 275 Recommuanded fuel Max 1.9 In giam. logs. frimmyings
Minuti par scaldare 20 Carica nominale 8.3 kg/h
Heating tme (min) Rated charge 18.3 Lbs/h
H* pizze alla volta 5 Tiraggio minimeo 11 Pa
Pirza capaclty i fuwe deaugit '
Infarnata di pane Shg Flusso volumatrice fumi 486 ofs
Bread capacity IT s Flue smokes mass Mow -
Temperaturs massima So0MC Emissionl CO al 13% O, 5% 4
EFF] Mm?
Max aven temperature 10007 €O emission at 13% O, 0.35% 4444 ma/Nm
Consuma media 5 ka/h Temperatura fumi Ia7c
Average fuel consumption I tssh Smoke temperature FIEF

1o
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MISURE - DIMENSIONS
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Nnaicm 6945 cm
46.6 n 238 in
248 cm 32.55 cm
33 in 128in
149 em 5815 om
38.7in 233 in
647 em 96 cm
2535in 378in
1Bcm nscm
21im 4.4 in
243 cm 7o5em
332in 295 in
S8 cm 29 ¢cm
226 in 11im
1.5 em 6.9 em
768 in 27 in
5015 cm 17.2 cm
19.7 in B.7in
2555 cm 102 cm
9.3 in 402 in
BO45 cm
258 in

DIMEMSIONE IMBALLD
PACKAGING

Largharza Profondifts | Alterza| Peso
Width Depth Height | Waight

1255 em | 1085 em
48.4 in 43.1in

G5 em

182 Kg

F3.5 in | 400 lbs

PARTI DI RICAMBIO - SPARE PA

ci?mr;n‘:u A S6RF_01_025
cm::r;;;r:;riﬂ B TNED_750_SAT
Sn;:::lﬁ G S6PZ_01_02
T;EI': H SML_03_0182
E:ﬁ‘f,,ff,"j,'.'}fym': I SCRT-O1-029-G|
cg::; ;;}:T:n R;:;* ] SCRT-M-020-RO
Thermmometer ol I
bl I I
Gasbaton L FOGSBE02515

Logo Alfa (v1.0)

DIaPLAC-ALFA

o
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CARATTERISTICHE TECNICHE - TECHNICAL DETAILS

5 Minuti
é

5 MiMuTI

f 4

Miedz

Pasa
Waight

86 kg
188 e

Materiall utilizzat
Usad material

lamiera ferro. acciale Inox. filbra ceramica
frewy shoet. stainfess steel covamic fiber

Area piano forno
Oven floor area

0,32 m
J.2

Tipo di refrattario
Tyee of refractory

Tavella silico-alluminoso
Alurming sitcate bricks
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MISURE - DIMENSIONS
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Drescrizione

Description

Comignala

PARTI DI RICAMBIO - SPARE

82 cm 204 cm
323in \BEin
B8.2 cm 230cm
266 in alin
N22 em 4l em
44 2 in 16.1in
5B.7 cm 7O cm
230in 27.8in
15 em 6 cm
5.9in 24in
LIS cm 565 om
2100n 22.2in
46 ocm &4 cm
179 in 25in
2006 cmy E3cm
B1im 21in
S5 cm S.78 om
122in 225 i
1023 cm FrTem
a4lm 06 In
429 em

18,8 in

DIME HE IMBALLD

PACKAGING

Larghezza Profondifta | Altezza| PFeso

Dapth Halght | Walght

88.5 cm FrEem Giem | 89 Kg

J0.5in 26.7in | 218 lbs

Dim. piano forno
Oven floor dim,

60 x S0 cm
2SI x 1RE

Combustibile consigliato
Recommended fuel

Ciocchi diam, Max $ cm, patature
Max 19 n diam. logs trimmings

Chimney cap A SPER 0102

c;:;—:_::;rin B TNSO_S00_SAT
sp;;l::ln G SFMN_C1_031
ﬂ;:!:: H SFMMN_01_0F0

Cartar astarng
External shall

SCRT-0M027-RA

Termametre _—
Thermometer 4 YTE3-135
Mattani I0x20 em K REAZOIO

Red bricks 30x20 cm

Minuti per scaldare 5 Carica nominale 6.9 ka/h
Heating time {min) Rated charge 152 Lbsh
N* plzze alla valta 3 Tiraggle minimeo 10 Pa
Pizzra capacity ) Minimum flue dravght ’
Infornata di pane 2ka Flusso volumatrico fumi 577 a/s
Bread capacity 4.4 ths Flue smokes mass flow ’ @
Temperatura mastima S00RC Emizzioni CO al 13% O, ; "
1 1 4 1
Max oven temperature oo F CO emission at 13% O, 0-31% 2843 mg/Nm
Consumo medio 25 kg/h Temparatura fumi 3854°C
Average fue! consumplian 5.5 ibss/h Smake temperature Fd3°F

Gasbeton L FCGSD60-2515
F:::::L} M | sETPIE-MIoNZO

Logo Alfa (v1.0) N | DlaPLac-ALFA
"’:':‘__";“ a SEML-01-045
D“;:.}f“'* R SEML-01-046
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4 Pizze

® e

MiedZz Diamentowa szaros¢

TTERISTICHE TECNICHE - TECHN

L DETAILS

‘ N/

D
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MISURE - DIMENSIONS

Drescrizione

Description

Comignale

PARTI DI RICAMBIO - S

Paso 176 kg Matariali utilizzati lamigra farro. acciaio inox. fibra caramica
Weight 187 ibs Uised material iron sheet stainfess sheel ceramic filer
Arga prand forma 048 m Tipo di rafratbara Tavalla silice-allumingsa
Oven Hoor area 5N Tyvpe of refractory Afgrunag siicate bricks
Dirr. pians formo BD x 60 cm Combustibile consigliato Gas GPL (G303 f GIN
Oven floor dim HNSx256in Recommended fuel LPG gas (GF0 /S GED
M maicl - ———
irti r_*-«.-ll scaldare 15 Categorna gas 134 GPL
Heating lima {min) Gas category
N* pizze alla volta " Potenza nominale 24 kKW
Pizza capacity Heat capacity B1L.897 Blush
nfornata di pane 4 kg Funzionamento a G530 S G 28.30 / BT mbar
Braad capacity 848 ihs GI0 S G eperation in WC
Temperatura massima S00°C Coansumo Massimo . e ey
o 135132 kgsh
Max oven famperalure TR Maximum consumpiion

Ry 080 A SPZP_O1_024
c‘"l‘:'"’: fu “‘;"' B THSO_750_SAT
EF’;:’:’"“ G SSML-01-044
F,,r’"z: H FML_O01_070
Carter asterno Rame
SCRT-01-026-R&
External shell Copper ! '
Carter esterno Grigio . R
Extornal sholl Gray ] SCRT-01-026-GR
ey | 4 | viess
Mattoni 30x20 cm
RREAZOI0
Red bricks 30x20 em K
Gasketon L FOGSBEO2SIS
F:‘!"E":Ii‘:‘l‘f} M SETRIE-MIDX 20
Lags Alfa (v1.0) N DI4PLAC-ALFA,
'”:_'::1“’ a SEML-01-040
D“;:}f"’ R SSML-01-041

N4

982 cm 496 cm
IBE in 1.5 in
7825 cm 16.7 cm
29.7 in &G in
121 € 496 ocm
476 In 195 n
877 em 87 cm
267 in 245N
15 em 61lcm
S59in 2.4 0n
533cm 67.3 cm
21 in 265 mn
68 cm 4.4 em
265in L7 in
21.8 cmi 45 em
B5im 18in
421 em 20.2 em
1B6in T9in
B.7cm 98,5 cm
26in HBin
545 cm
215in

DIMENSIONE IMBALLD

PACKAGING

Larghezza Profondifta | Altezza Pezo
Width Dapth Halght Welght
106 em 1035 em 78 em 164 Kgy
415 in 40.7 in 304 in I8 ibs

E PARTS
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Dolcevit

& b
©I©. Diamentowa szaro$¢

TTERISTICHE TECNICHE - TECHN

L DETAILS

Paso 176 kg Matariali utilizzati lamigra farro. acciaio inox. fibra caramica
Weight I87 Ibs Uised material iron sheet stainfess sheel ceramic filer
Arga prand forma 048 m Tipo di rafratbara Tavalla silice-allumingsa
Oven floor area 516 f Tyvpe of refractory Afgminag sificate bricks
Dirr. pians formo BD x 60 cm Combustibile consigliato Gas GPL (G303 f GIN
Oven floor dim FlEx 256 in Recommended fuel LPG gas (GFO /G5l
4] cald - f 5
irti r_*-«.-ll scaldare 15 Categorna gas 134 GPL
Heating lima {min) Gas category
M pizze alla volta M Potenza nominale 24 kW
Pizza capacity Heat capacity B1L.897 Blush
nfgrnata di pane 4 kg Funzionamento a G530 S G 268,30 / 37 mbar
Braad capacity 848 ihs GI0 S G eperation in WC
Temperatura massima S00°C Coansumo Massimo . e ey
o 135132 kgsh
Max oven famperalure TR Maximum consumpiion

116
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MISURE - DIMENSIONS
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Camignolo

iy cop A SERZ-01-028
E"r:::k:"'l'_:;"" B | T_mo_rso_sat
KIT GAS 24KW c SALI-01-016
frchelia o SEML-01-055
"‘g:r::’g“ E OI4MAND-70
i I
S| 7 | _cavom
spg:::"’ G SQUA-O1-148
’:;"Mi:: H SOUA-DI-014
t;;:::ﬂ:j":;:: 1 |scRT-or-ozo-gR-D
o I
aeioo e | | mwason
Gasbeton L FCGSBED251S
F:;‘::‘_;, M | sETRIE-MIOXIO
Logo Alfa (v1.0) ] C4PLAC-ALFA
n“;:f"" R SSML-01-054-D

A

NS cm 605 cm
455 in 258in
793 em 129 em
309 in 74 in
159.2 cm 575 cm
62,7 226 in
Adcm S5 4 cmi
9.6 in 391 in
18 erm 7.Bem
7lin J1im
B4 om 65 cm
351n 256 in
63 em 6.5 cm
24.5in 26
218 em 7.8 em
85in Ilin
485 cm 10.2 cmi
1.1 in Z9in
99 c¢cm 29.6cm
Z9in I53%in
515 cm
203 in

DIMENSIONE IMBALLO
PACKAGING

arghezza Profondifta Alterra Peso

Width Depth Haight Waight

120 ey a5 em S0 em | 20645 Kg
472 in I7 i F51in 450 Mg

n7
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CARATTERISTICHE TECNICHE - TECHNICAL DETAILS

LT0NE OVEN

Stone Oven

O & @

Cvan Moor difr.

ZF5xI57in

Recommaended fuel

Paso N3 kg Materiali utilizzat lamiara ferro, acciaio inox, fibra ceramica
Weight 242 1hs used maternal iron sheet. stawfess steel ceramic fiber
Arga piano larma 028 m? Tipo di rafrattana Tavalla silica-alluminoso
Chven Moor area I Tvpe af refractory Alurruna siicate bricks
Bim. piano forne TO x40 om Combustibile consigliato Gas GPL (G307 G0

LPG gas (GI0 /7 G31)

Minuti per scaldare

Categoria gas

1% I3+ GR,
Heating tme (rmn) i Gas category b GEL
W* pizze alla volta 2 Faotenza nominale 15 kw
Firza capacity Haat capacity 70.000 Btu/h
Infornata o pane 2 kg Funzionameanto a GI0 /G ;
T mbar
Broad capacity 4.4 lbs G307 GI aperation 28.30 / 3T mba
Temperatura massima SO0 Consumg Massimo | ;
L7 7 Log kgt
Max oven lemperature Q00 F Maximum consumphion QF £ L0 kgeh

18
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MISURE - DIMENSIONS
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Camlgnale

chimney eap A S5ML-1-2202
E“E"’HLT;:"“ B | tnso_soo_sat
KIT GAS 15KW c SALI-2201
c“;::; ';::':;w:* D | scRT-3-2204-RA
mﬂ":f'::g“ E DI4MANG-TOP
G;;::‘::‘::‘::;“ F GENELPOO3IC
5";;:"“ G SEML-1-2203
'::;’;‘:ri: H SML-2-2205
E_':::ﬂ:j:’:; 1 SCRT-1.2201-RA
R I
el I
Basbetan L FCGSEE02515
F:;‘::;J M SETPIE-MIONID

Loge Alfa (v1.0)

DIaPLAC-ALFA

100.2 cm 25.7 em
384 in 1210n
£3.8 cm Il4om
248 in 12.4 in
1257 cm J2.2¢cm
485 0in 127 I
63 cm 300 cm
248 in 19.7 i
13 cm B7.8 cm
5.1in 346 in
55 em &2 em
217 in 24 in
S0em 30T em
19.5in 20in
8.6 cm 6.85 om
7.3in 2.7in
436 cm B3ecm
17.2in 2.5in
252em 751 em
9.9 in 296in

Larghazza Profondifta Alterza

CHHMEMEIONE IMBALLD
PACKAGING

Faso

Dapth Haight Walght

FEcm 80 cm 150 Kg
28.8in 312 in 286 Ibs

19
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Wymiary zewnetrzne

Piec + podstawa

Powierzchnia pieczenia

Pojemnos¢

Pojemnos¢

Liczba oséb

Czas nagrzewania

Waga pieca

Waga z podstawa

Zuzycie paliwa

Paliwo

Uktad

120

73 x 55 x 105h cm

Linea MODERNO

Ciao

91 x72x118h cm

100 x 72x 112h cm

118 x 102 x 149h cm

73 x55 x 192h cm

119 x 83 x 180h cm

100 x 72 x 200h cm

118 x 102 x 237h cm

60 x40 cm

70 x 40 cm

70 x 50 cm

100 x 70 cm

1 pizza | 1-2 kg chleb

2 pizzas |2 kg chleb

2/3 pizzas | 2/3 kg chleb

4/5 pizzas | 5 kg chleb

od 1do10 od 8do 18 od 1 do 20 od 15do 30
10 min 15 min 30 min 20 min
54 kg 85 kg 90 kg 156 kg
79 kg 95 kg 121 kg 220 kg
DREWNO: 2,5 Kg/h
LPG: 0,58 Kg/h LPG: 1,07 Kg/h
METAN: 1,43 mc/h 25 Kg/h METAN: 143 mc/h 5 Kg/h
HYBRYDOWE:
Drewno lub gaz Drewno Gaz lub drewno Drewno
[ X ) €
Copper Silver Gray Antique Red - Silver Black Antique Red - Yellow
| i 5 1 | H - H
B B _ -
] M\ =]

Wymiary zewnetrzne

Piec + podstawa

Powierzchnia pieczenia

Pojemnosé

Pojemnosé

Liczba oséb

Czas nagrzewania

Waga pieca

Waga z podstawa

Zuzycie paliwa

Paliwo

Uktad

5 Minuti

82x74x112h cm

05 | Informacje technicze | Tabela poréwnawcza

Linea CLASSICO

&4 Pizze

99 x96 x121h cm

—

Dolcevita

115 x 90 x 159h cm

Linea FUTURO

Stone Oven

100x 63.8 x 123h cm

82 x 74 x 200h cm

155x90 x 217h cm

60 x50 cm

80x 60 cm

80 x 60 cm

70 x40 cm

2 pizzas | 2 kg chleb

4 pizzas | 4 kg chleb

4 pizzas | 4 kg chleb

2 pizzas | 2 kg chleb

od 8 do18 od 10 do 20 od 10 do 20 od 15 do 30
15 min 20 min 15 min 15 min
86 kg 143 kg 176 kg 110 kg
115 kg 195kg
HYBRYDOWE: HYBRYDOWE:
Drewno Drewno Gaz lub drewno Gaz lub drewno
) [ ]
Qr Co;@‘ar@ray Diamo’d Gray Copper
Ié:I lé:I
121




Zdjecia w katalogu stuzg wytgcznie celom ilustracyjnym. Rzeczywiste modele i funkcje
produktéw moga sie réznic.
KATALOG WYDRUKOWANY W STYCZNIU 2022 R.
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